
クリームソーダ

REGULAR DINNER

レギュラーディナー 

7,400 (込8,140)

Todays Cold Appetizer.    本日の冷前菜


Todays Hot Appetizer.   本日の温前菜


Potage in Season.    季節のポタージュ 

Bread. 　パンは下記よりお選びください 
テーブルパン　/　ガーリックトースト　/　ハーブオイルトースト 

Green Salad.    グリーンサラダ


Main Dish

メインディッシュ（下記よりお選びください） 

	 	 

 ・ローストビーフ  グレイビーソース　ポテトグラタン添え 

　　       ディナーカット     (100g)	  ̶̶̶ 

　　       ミディアムカット  (150g) 	  +1,200 (込1,320) 

          ラージカット. (200g)	  +2,400 (込2,640) 

　        ジャンボカット  	 (250g) 	  +3,600 (込3,960) 

    
  ・ビーフシチュー　ポテトグラタン添え             

  ・カナディアン・ロブスター（3尾）のバターロースト  +3,600 (込3,960)

Todays Dessert.


本日のデザートは別紙からお選びください 

Coffee or Tea.


食後のコーヒー紅茶は別紙からお選びください



PUREMIUMDINNER

プレミアムディナー 

9,900 (込10.890)

Todays Cold Appetizer.    本日の冷前菜


Todays Hot Appetizer.    本日の温前菜


Potage in Season.    季節のポタージュ 

Bread. 　パンは下記よりお選びください 
テーブルパン　/　ガーリックトースト　/　ハーブオイルトースト 

Canadian Lobster Butter Roast .    カナディアンロブスターのバターロースト


Green Salad.   グリーンサラダ


Main Dish

メインディッシュ（下記よりお選びください） 

	 	 

 ・ローストビーフ  グレイビーソース　ポテトグラタン添え 

　　       ディナーカット     (100g)	  ̶̶̶ 

　　       ミディアムカット  (150g) 	  +1,200 (込1,320) 

          ラージカット. (200g)	  +2,400 (込2,640) 

　        ジャンボカット  	 (250g) 	  +3,600 (込3,960) 

    
  ・ビーフシチュー　ポテトグラタン添え            

Todays Dessert.


本日のデザートは別紙からお選びください 

Coffee or Tea.


食後のコーヒー紅茶は別紙からお選びください



クリームソーダ

SPECIAL DINNER

スペシャルディナー 

11,500 (込12,650)

Todays Cold Appetizer.    本日の冷前菜


Todays Hot Appetizer.    本日の温前菜


Lumb Chop.    ラムチョップ


Potage in Season.     季節のポタージュ 

Bread. 　パンは下記よりお選びください 
テーブルパン　/　ガーリックトースト　/　ハーブオイルトースト 

Canadian Lobster Butter Roast.    カナディアンロブスターのバターロースト


Green Salad.    グリーンサラダ


Main Dish

メインディッシュ（下記よりお選びください） 

	 	 

 ・ローストビーフ  グレイビーソース　ポテトグラタン添え 

　　       ディナーカット     (100g)	  ̶̶̶ 

　　       ミディアムカット  (150g) 	  +1,200 (込1,320) 

          ラージカット. (200g)	  +2,400 (込2,640) 

　        ジャンボカット  	 (250g) 	  +3,600 (込3,960) 

    
  ・ビーフシチュー　ポテトグラタン添え 

Todays Dessert.


本日のデザートは別紙からお選びください 

Coffee or Tea.


食後のコーヒー紅茶は別紙からお選びください



クリームソーダ

Coffee or Tea.


食後のコーヒー紅茶は別紙からお選びください

Flex Dinner

フレックス　ディナー 

6,000 (込6,600)

Appetizer

前菜(以下よりお選びください) 

・ヨーロッパ産熟成生ハム（イタリア産またはスペイン産） 

   ・魚介のガーリックオイルロースト 

   ・ニューカレドニア産　白海老のケイジャンロースト 

Potage in Season.     季節のポタージュ 

Green Salad.    グリーンサラダ

　 

Main Dish

メインディッシュ（下記よりお選びください） 

 ・ローストビーフ  グレイビーソース　ポテトグラタン添え 
　　       ディナーカット     (100g)	  ̶̶̶ 

　　       ミディアムカット  (150g) 	  +1,200 (込1,320) 

          ラージカット. (200g)	  +2,400 (込2,640) 

　        ジャンボカット  	 (250g) 	  +3,600 (込3,960) 

    
  ・ビーフシチュー　ポテトグラタン添え           

  ・カナディアン・ロブスター（3尾）のバターロースト  +3,600 (込3,960)

Bread. 　パンは下記よりお選びください 
テーブルパン　/　ガーリックトースト　/　ハーブオイルトースト 



V

Beer

生ビール（キリン一番搾り）    700 (込770) 

ノンアルコールビール     700 (込770) 

Sparkling Wine

スパークリング　クォーターボトル 200ml 

・セグラヴューダス・ブルート・レゼルバ   1,500 (込1,650)　

・ピエール・ゼロ200ml（ノンアルコール）   1,200 (込1,320)

Wine

グラス　赤 　      900 (込990)

グラス　白　      900 (込990)

Cocktail

サングリア赤      900 (込990) 

サングリア白       900 (込990)

キティ（赤ワイン＆ジンジャーエール）   800 (込880) 

オペレーター（白ワイン＆ジンジャーエール）800 (込880)

スプリッツァー(白ワイン＆ソーダ＆レモン） 900 (込990)

モヒート    1,100 (込1,210)

ティーモヒート   1,100 (込1,210)

Soft Drinks

ジンジャーエール    600 (込660)

烏龍茶     600 (込660)　               

ペリエ 330cc    700 (込770) 

オレンジ・ジュース    600 (込660) 

グレープフルーツ・ジュース  600 (込660) 

ピンキー　    700 (込770)　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　   
（ラズベリーソース&グレープフルーツジュース）　  

ライムとミントのティーソーダ  700 (込770)

オレンジアイスティー   700 (込770)

ローズヒップピーチソーダ   700 (込770)

ローズマリーとグレープフルーツのソーダ 700 (込770)

レモンスカッシュ   700 (込770) 

Coffee  &  Tea

ブレンドコーヒー（ホット / アイス） 600 (込660)

デカフェコーヒー    600 (込660) 　　　　　　　　　          
　  
カフェラテ（ホット / アイス）　　    600 (込660) 

ホットティー（ポットサービス）  600 (込660)　 
　・アールグレイ 
　・イングリッシュブレックファースト 
　・ダージリン 
　・キャラメルナッツ 
　・ローズヒップピーチ（ノンカフェイン）     

水出しアイスティー    600 (込660)     
　・アールグレイ 
　・イングリッシュブレックファースト 
　・ピーチーアールグレイ 
　・マスカットアールグレイ 

フルーツ ティー（ホット / アイス）　 700 (込770)　 
　　　　          　　         
ロイヤルミルクティー（ホット / アイス） 700 (込770)


