
クリームソーダ

REGULAR DINNER 
レギュラーディナー 

6,800 (込7,480)

Todays Cold Appetizer.    本日の冷前菜 

Todays Hot Appetizer.   本日の温前菜 

Potage in Season.    季節のポタージュ 

Bread. 　パンは下記よりお選びください 
テーブルパン　/　ガーリックトースト　/　ハーブオイルトースト 

Geen Salad.    グリーンサラダ 

Main Dish 
メインディッシュ（下記よりお選びください） 

	 	  
 ・ローストビーフ  グレイビーソース　ポテトグラタン添え 

　　       ディナーカット     (100g)	  ̶̶̶ 

　　       ミディアムカット  (150g) 	  +1,000 (込1,100) 

          ラージカット. (200g)	  +2,000 (込2,200) 

　        ジャンボカット  	 (250g) 	  +3,000 (込3,300) 

    
  ・ビーフシチュー　ポテトグラタン添え             

  ・カナディアン・ロブスター（3尾）のバターロースト  +3,500 (込3,850)

Todays Dessert. 

本日のデザートは別紙からお選びください 

Coffee or Tea. 

食後のコーヒー紅茶は別紙からお選びください



PUREMIUMDINNER 
プレミアムディナー 

9,000 (込9,900)

Todays Cold Appetizer.    本日の冷前菜 

Todays Hot Appetizer.    本日の温前菜 

Potage in Season.    季節のポタージュ 

Bread. 　パンは下記よりお選びください 
テーブルパン　/　ガーリックトースト　/　ハーブオイルトースト 

Canadian Lobster Butter Roast .    カナディアンロブスターのバターロースト 

Geen Salad.   グリーンサラダ 

Main Dish 
メインディッシュ（下記よりお選びください） 

	 	  
 ・ローストビーフ  グレイビーソース　ポテトグラタン添え 

　　       ディナーカット     (100g)	  ̶̶̶ 

　　       ミディアムカット  (150g) 	  +1,000 (込1,100) 

          ラージカット. (200g)	  +2,000 (込2,200) 

　        ジャンボカット  	 (250g) 	  +3,000 (込3,300) 

    
  ・ビーフシチュー　ポテトグラタン添え           
 

Todays Dessert. 

本日のデザートは別紙からお選びください 

Coffee or Tea. 

食後のコーヒー紅茶は別紙からお選びください



クリームソーダ

SPECIAL DINNER 
スペシャルディナー 

10,600 (込11,660)

Todays Cold Appetizer.    本日の冷前菜 

Todays Hot Appetizer.    本日の温前菜 

Lumb Chop.    ラムチョップ 

Potage in Season.     季節のポタージュ 

Bread. 　パンは下記よりお選びください 
テーブルパン　/　ガーリックトースト　/　ハーブオイルトースト 

Canadian Lobster Butter Roast.    カナディアンロブスターのバターロースト 

Geen Salad.    グリーンサラダ 

Main Dish 
メインディッシュ（下記よりお選びください） 

	 	  
 ・ローストビーフ  グレイビーソース　ポテトグラタン添え 

　　       ディナーカット     (100g)	  ̶̶̶ 

　　       ミディアムカット  (150g) 	  +1,000 (込1,100) 

          ラージカット. (200g)	  +2,000 (込2,200) 

　        ジャンボカット  	 (250g) 	  +3,000 (込3,300) 

  ・ビーフシチュー　ポテトグラタン添え           

Todays Dessert. 

本日のデザートは別紙からお選びください 

Coffee or Tea. 

食後のコーヒー紅茶は別紙からお選びください



クリームソーダ

Coffee or Tea. 

食後のコーヒー紅茶は別紙からお選びください

Flex Dinner 
フレックス　ディナー 

4,800 (込5,280)

サラダとパンと食後にお飲物が付きます 

Appetizer 
前菜(以下よりお選びください) 

・ヨーロッパ産熟成生ハム（イタリア産またはスペイン産） 

   ・牡蠣のガーリックオイルロースト 

   ・ニューカレドニア産　白海老のケイジャンロースト 

　 

Main Dish 
メインディッシュ（下記よりお選びください） 

 ・ローストビーフ  グレイビーソース　ポテトグラタン添え 
　　       ディナーカット     (100g)	  ̶̶̶ 

　　       ミディアムカット  (150g) 	  +1,000 (込1,100) 

          ラージカット. (200g)	  +2,000 (込2,200) 

　        ジャンボカット  	 (250g) 	  +3,000 (込3,300) 

    
  ・ビーフシチュー　ポテトグラタン添え           

  ・カナディアン・ロブスター（3尾）のバターロースト  +3,500 (込3,850)

Bread. 　パンは下記よりお選びください 
テーブルパン　/　ガーリックトースト　/　ハーブオイルトースト 



p

Sweets
デザート 

ホット・アップルパイ       800 (込660)　 

ホット・アップルパイ　アラモード      1,000 (込1,100)  

パンナコッタ        700 (込770)　           
            
ガトーショコラ        700 (込770)　 
　 
バスクチーズケーキ       700 (込770)　 

Option
追加メニュー 

パン         400 (込440)  

本日のスープ        600 (込660) 

ヨーロッパ産熟成生ハム      1,200 (込1,320)  

牡蠣のガーリックオイルロースト     1,200 (込1,320) 

ニューカレドニア産　白海老のケイジャンロースト   1,200 (込1,320) 

ニュージランド産ラムの骨つきハーブオイルロースト(２リブ)  2,100 (込2,310) 

カナディアンオマールのバターロースト   （１尾） 2,200 (込2,420)　 

       （２尾） 4,000 (込4,400) 


